
Menu de Nöel 2011

Amuse Bouche

Foie gras cuit dans une marinade au vin rouge épicé, 
figue rotie et petite brioche au beurre 

**** 

Gratiné de coquilles Saint Jacques 
au vin blanc de Savoie

***

Le traditionnel chapon servi sur une poêlée 
de légumes d’hivers

***

Mont d’or crémeux et gressin au romarin
***

Avant dessert 
***

Buffet de bûches de Nöel 



Menu jour de l’an 

Amuse Bouche

Petite tête d’araignée farcie à la coriandre 
et lait de coco

Filet de Saint Pierre en écrin de truffe, 
girolles et purée d’artichaud aux amandes

Gratiné au champagne 

Demi pigeon snacké sur une pomme Anna
et copeaux de jambon ibérique

Avant dessert 

Gros macaron pistache, ganache chocolat blanc
et fruits de saison 

Gourmandises 


